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Bruksanvisning

Den hogsta toppen pa Kilimanjaro i Tanzania, Afrika heter Kibo. Som barn levde jag
pa detta majestatiska bergs sluttningar. Det ar en sovande vulkan och det var dar som
jag larde mig att géra upp eld.

Jag hoppas att du kommer att ha gladje av manga harliga stunder med
utomhusmatlagning med KIBO grill. Ta hand om den och den kommer att halla en

livstid.

design: Hugo Timmermans © 2021

Denna bruksanvisning kan komma att &ndras utan férhandsmeddelande. For den senaste
versionen av bruksanvisningen, besék: www.kibogrill.com/usermanual
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Allman information

Namn:

Modell:

EAN code:
Article number:
Design:

Online:
Material:
Dimensioner:

Vikt:
Tillverkad i:

Distribution:

KIBO Grill

3.0

8 720299 406506
TWMO080K

Hugo Timmermans © 2021

www.kibogrill.com

Gjutjarn / Rostfritt stal

H 265 x B 372 x D 322 mm
10 kg

Folkrepubliken Kina

The Windmill Cast Iron
info@thewindmillcastiron.nl
www.thewindmillcastiron.nl
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Forteckning Over delar
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Nummer

3.0TG
3.0BG

3.0AT

3.0FB

3.0 PH

3.0FD

3.0CH

3.0LE

Namn

Toppgaller

Bottengaller
Asklada
Eldskal

Spiskrok —
Handtag

Eldningslucka

Barhandtag

Ben

Material

Gjutjarn (nodulart)
Gjutjarn (nodulart)

Gjutjarn (grajarn)
Gjutjarn (grajarn)
Gjutjarn (grajarn)
Gjutjarn (grajarn)
Rostfritt stal

Rostfritt stal

Kvantitet




Monteringsanvisningar

Innan du borjar téank pa att:

- En vuxen ska alltid ansvara fér monteringen av grillen.

- Se till att du har gott om plats och ett torrt, rent omrade nar du monterar.

- Packa upp enheten och ta bort allt forpackningsmaterial.

- Se till att du har alla delar som &r listade i Forteckning 6ver delar pa sidan 6.
- Inga verktyg behdvs.

1. Montering av eldskalens ben:
Placera eldskalen upp och ner.

Hall i ett av benen av
rostfritt stal som ett
handtag och tryck i hopp
det (1).

Passa darefter de tva yttre
andarna i de markerade Vs
halen pa botten av =

eldskalen och slapp pa
trycket for att fasta benet
(2). Upprepa med de
resterande tva benen.

Dubbelkolla att alla ben
sitter ordentligt fast (en liten
rorelse ar okej). Vand pa
eldskalen och placera den
pa dess ben.

Testa for att se att den ar stabil.




2. Iséttning av askladan i eldskalen:
For in askladans handtag i halet
under dppningen for

eldningsluckan.

Satt askladan pa plats.

3. Placering av bottengallret i eldskalen:

Placera bottengallret pa
dess plats ovanfor askladan.




4. Placering av eldningsluckan i halet pa eldskalen

For in den bojda
Iappen langst ned pa
eldningsluckan i det
markerade halet pa
eldskalen.

Nar den har forts in
kan du trycka och lyfta
luckan uppat och
slappa den i dess
stédngda lage.

5. Placering av barhandtaget

Anslut barhandtaget
genom att placera ena
anden i det markerade
halet pa eldskalen, dra
sedan latt ut handtaget
lite for att skapa
utrymme for att for in
det i halet pa andra
sidan.
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6. Placering av toppgallret i eldskalen

Toppgallret har tva positioner:
nedre (nara elden) och 6vre
(langre fran elden).

Satt toppgallrets tre ben i de tre
skarorna placerar toppgallret i
dess nedre position (1).

Genom att lyfta (A) och darefter
rotera (B) toppgallret ett steg at
vanster och darefter satta benen
pa de stédngda skarorna placeras
toppgallret i dess 6vre position

).

11



7. Sa har anvander du spiskroken — handtaget:

Placera den framre anden pa
spiskroken — handtaget
mellan de tva forsta grillgallren
pa den framre sidan av
toppgallret, i positionen som
markeras av den trekantiga
fordjupningen.

Det ar har som spiskroken —
handtaget glider in i ett sékert
och fast lage.

Du kan nu lyfta och halla i toppgallret
pa samma satt som du haller i en stekpanna.

Spiskroken — handtaget kan
aven anvandas for att peta i
elden via eldningsluckan.



8. Justering av luftflodet.

For att mata elden kan
luftflodet justeras genom

att flytta ventilhandtaget pa
askladan.

At héger 6kar luftflodet (for
att hoja eldens temperatur).

At vanster minskar luftflodet
(for att ddmpa elden).

Obs!

Ventilhandtaget blir varmt nar
grillen anvands.

For att forhindra skador
anvand spiskroken —
handtaget for att justera
luftflodet.

9. Anvanda spiskroken — handtaget till luckan:

Om luckan ar varm och du
behover ta bort den fran
grillen eller satta tillbaka
den kan du anvanda
spiskroken — handtaget
genom att féra in den/det i
den framre skaran pa
toppen av eldningsluckan.




10. Sa har 6ppnar man eldningsluckan nar grillen dr varm:

Du kan 6ppna eldningsluckan
genom att trycka med spiskroken
— handtaget.

Placera spiskroken — handtaget
under den nedre lappen under
eldningsluckan och tryck uppat.
Luckan ror sig uppat och déppnas.

For att stanga luckan anvand
spiskroken — handtaget for att
trycka den tillbaka uppat och in i
dess skara.

14



Drift

Gjutjarn:
Gjutjarn haller lange och aldras vackert om det tas om hand. Hall din grill torr och latt
inoljad for att férhindra ytrost. Férvara den pa en torr plats.

se: Rengoring och skoétsel pa sidan 19. Fore forsta anvandningen:
Se till att branna in toppgallret innan du anvander den for forsta gangen.

se: Inbrdanning av toppgalliret pa sidan 17.

Starta en eld:

Placera kol/briketter eller ved pa bottengaliret.

Tand elden med den metod som du féredrar: t.ex. tandved, brastdndare eller nadgon
form av tadndvatska. Se respektive produkts bruksanvisning for korrekt anvandning.

Medans du lagar mat kan kol/briketter eller ved laggas till via eldningsluckan
Den gor det ocksa mdjligt att hantera elden med hjalp av spiskroken — handtaget.

For att mata elden kan luftflddet justeras genom att flytta pa ventilhandtaget pa
askladan.

At héger okar luftflodet (for att hdja eldens temperatur) ,at vanster minskar luftflédet
(for att dampa elden).

Sléacka elden:
For att slacka elden hall INTE vatten 6ver grillen (eller delar av grillen). Detta kan
leda till att gjutjarnet far en temperaturchock vilket kan orsaka sprickor.

Du kan lata elden brinna ut, tdcka den med ett (eldfast) lock eller slacka elden
genom att halla torr sand pa kolen.

Anvand endast vatten som brandslackningsmetod vid nédfall.

Grilla:
Nar toppgallret har brants in (se nasta sida och elden ar het kan du bérja grilla din
mat.

Smorj, spreja eller borsta ut ett tunt lager olja pa toppgaliret innan du grillar dina
gronsaker, din fisk eller ditt kétt. Gér ALDRIG detta vid valdigt hég varme pa grund
av risken for plotsligt uppflammande lagor.
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Onskad temperatur pa toppgallret kan uppnas genom att:

- Mangden kol/briketter eller ved som anvands.

- Oppna eller att stanga luftventilen pa askladan.

- Justera toppgallrets hojd. Du kan andra héjden mellan tva lagen, lagt
och hégt.

Obs! Sakerstall att du placerar din KIBO Grill pa en plan varmebestandig yta.

Aska och kol (brinnande) kan trilla ur eller s& kan olja droppa fran botten av
grillen.
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Inbranning av toppgallret

Fore forsta anvandningen:

Matlagningskarl i gjutjarn maste brannas in innan de anvands. Den héar processen
skapar en non-stickyta och férhindrar ytrost.
KIBO Girill levereras forinbrand med en mineralolja men vi rekommenderar att du

branner in toppgallret enligt beskrivningen nedan:

Det gar att brénna in toppgallret pa tva satt: "hantverksmassigt” eller "snabbt och
enkelt”.

Det forsta sattet ger dig battre kontroll éver non-sticklagret, det andra ar for de med
mindre talamod som vill tdnda grillen och bérja grilla pa en gang. Valet ar ditt!

1. Det hantverksmaéssiga sattet att branna in din grill:

For den har processen behdver du en bomullstrasa och The Windmill® seasoning/
cast iron conditioner (TWMO090) och en vanlig ugn.

Folj dessa steg:

1. Rengor toppgallret med hett eller kokande vatten, torka av och lat det
torka helt och héllet.

2. Varm ugnen till 120° Celsius placera produkten i ugnen och lat den ligga dar i cirka
60 minuter. Varmen Oppnar porerna i gjutjarnet sa att all fukt avdunstar. Detta &r
viktigt eftersom fukt i gjutjarn kan orsaka ytrost.

3. Nar toppgallret &r varmt smorj in gjutjarnet med ett tunt lager livsmedelsaker
konditionering. Se till att du smorjer in gallrets alla sidor.

4. Placera gallret i ugnen och varm upp den till 180° Celsius. Nar gallret bérjar
ryka later du det svalna.

5. Upprepa steg 3—4 minst tre ganger. Ju fler ganger du upprepar dessa steg, desto
battre inbranning far gjutjarnet.

Ditt toppgaller ar nu klart fér anvandning.
2 Det snabba och enklas sittet att brénna in din grill:
For den har processen behdver du livsmedelsséker olja och en

grillpensel. Folj dessa steg:
1. Rengdr toppgallret med hett eller kokande vatten och torka det torrt.

2. Tand KIBO Grill med en medelvarm eld och placera toppgallret
ovanpa. 17



Lat grillen brinna i 30 minuter tills lagorna har férsvunnit och grillen har blivit
jamnvarmt. Eventuell fukt kommer att ha angats bort fran gjutjarnet. Detta ar
viktigt eftersom fukt i gjutjarn kan orsaka ytrost.

3. Pensla ett tunt lager livsmedelssaker olja pa gjutjarnet. Se till att pensla hela
ytan och in mellan grillgallren. Gér ALDRIG detta vid valdigt hdg varme pa
grund av risken for plotsligt uppflammande lagor.

4. Lat grillgallret ligga kvar pa grillen tills att oljan har brants in i gjutjarnet.

5. Upprepa steg 3—4 minst tre ganger. Ju fler ganger du upprepar dessa steg,
desto battre inbranning far gjutjarnet.

Ditt toppgaller ar nu klart for anvandning.
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Rengoring och skotsel

Anvand INTE tval:

Rengdr aldrig toppgallret med tval eller rengéringsmedel. Diska inte i diskmaskin.
Anvand endast hett eller kokande vatten for att skoélja toppgallret, torka sedan av och
1at torka helt och hallet innan du férvarar det pa en torr plats.

Inbranning:

KIBO Grill ar tillverkad av gjutjarn. Alla delar har férinbrants i fabriken genom att ett
tunt lager mineralolja har brants in i gjutjarnet. Detta ger ett inledande skydd mot
ytrost.

Se till att branna in toppgallret innan du anvander det for forsta gangen. Se
Inbréanning av toppgallret pa sidan 17.

Underhall:

Varje gang som du grillar kommer ett tunt lager olja och/eller fett att brénnas in i
gjutjarnet och forbattra dess tillagnings- och non-stickegenskaper.

Ta aldrig bort det lagret helt och hallet genom att anvanda tval, rengéringsmedel eller
genom att diska grillen i diskmaskin. Vid behov skdlj grillen med endast hett eller
kokande vatten for att skodlja av, torka sedan av och Iat torka helt och hallet innan du
forvarar det pa en torr plats.

Tips: forvara alltid toppgallret insmord med ett tunt lager av livsmedelsaker olja.

Aldring:
Gjutjarn aldras med tiden. Ju mer du anvander det, desto vackrare blir det. Men det
behover skétas om emellanat:

Toppgallret bor alltid forvaras lite oljigt (anvand endast livsmedelssaker olja). Det ar
den har ytan som du tillagar mat pa och du vill inte ha nagon ytrost dar.

Pa andra delar som blir riktigt heta, som eldskalen, branns det skyddande inbranda
lagret bort efter ett tag och de blir mottagliga for ytrost. For att forhindra det kan du

spreja eller smorja in dem med lite mineralolja eller livsmedelssaker olja.

Obs! Nasta gang du ténder elden kan 6verskottsoljan gora sa att det ryker.
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Friskrivningsklausul och sakerhet

1. Denna anordning ar endast avsedd for utomhusbruk. Anvand inte
anordningen for nagot annat &n den avsedda anvandningen.

2. Haen brandslackare eller en hink med sand eller vatten redo.

3. Sakerstall alltid att anordningen ar helt monterad innan anvandning. Se
Monteringsanvisningarna pa sidan 8 for korrekt montering av alla delar.

4. Anvand inte anordningen vid funktionsstérningar eller om den ar skadad
pa nagot satt.

5. Placera anordningen pa en plan och varmebestandig yta.

6. Anvand endast brastandare for att tanda grillen sakert. Anvand inte

alkohol/lacknafta, bensin eller andra mycket lattantandliga vatskor for att

ténda eller tdinda om grillen!

Lamna inte anordningen utan uppsikt under anvandning.

Hall barn och husdjur borta.

For att undvika egendomsskada placera alltid anordningen pa en yta som

ar tillréckligt varmebestandig efter som denna anordning blir extremt varm

under drift. Hall borta fran alla varmekansliga material och féremal.

10. ROr inte heta ytor. Anvand handtag och/eller varmebestandiga handskar.

11. Flytta inte pa anordningen nar elden ar tand.

12. Hett fett eller eldgnistor kan falla ut fran botten av eldskalen, sa hall undan
fotterna.

13. Elden kan flamma upp pa grund av droppande fett fran mat eller
inbranningen, hall sékert avstand fran grillen.

14. Placera inte matlagningsredskap pa grillen eller grillplattan nar de ar heta,
under tillagning, vid varmhallning eller uppvarmning.

15. Hall inte vatten dver grillen (eller delar av grillen). Detta kan leda till att
gjutjarnet far en temperaturchock vilket kan orsaka sprickor.

16. Lat enheten svalna helt och hallet innan askan tas bort och/eller
anordningen rengors.

17. Anvand aldrig tval, slipande rengdringsprodukter eller ugnsrengéring for
rengdring. Se anvisningarna for Rengoring och skotsel pa sidan 19 for
ldmpliga rengdringsanvisningar.

18. Noggrann évervakning ar nédvandig nar anordningen anvands av eller i
narheten av barn.

19. Denna anordning ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller som saknar
erfarenhet och kunskap, satillvida de inte 6vervakas eller far instruktioner
om hur anordningen ska anvandas av personen som ansvarar for deras
sakerhet. Barn bor hallas under uppsikt for att sakerstalla att de inte leker
med anordningen.

20. Anvand inte i fritidsfordon och/eller i batar.

21.Sitt eller sta inte pa produkten.

© ®N
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Miljo och hallbarhet

Kvalitet:

KIBO Grill ar en kvalitetsgrill for utomhusbruk tillverkad av gjutjarn. For personer som
féredrar produkter som ar gjorda for att halla, tar hand om sina saker och som gillar
att tillaga mat pa riktig utrustning. Ta hand om den och den kommer att halla en
livstid.

Hallbarhet:
Gjutjarnet ar tillverkat av atervunnet jarn.
Jarn ar det fjarde vanligaste grundamnet i jordskorpan och kan atervinnas helt och

hallet for att tillverka produkter med samma integritet som produkten det atervanns
fran. Det gor det till ett mycket hallbart material.

Inga PFA:er.

Att laga mat med inbrant gjutjarn ar ett traditionellt och halsosamt satt att laga mat
pa. Det avger inte kemiska angor som (PFA:er) som ibland avges nar man anvander
andra industriella non-stickkokkarl.

Koldioxid — CO2:

Koldioxid lagras i trd och utléses nar det bryts ned i naturen eller nar du eldar med
det. Trad véaxer med hjalp av koldioxiden i atmosfaren. Sa i motsats till att anvanda
fossila brénslen okar inte att elda med tra eller trakol till den totala mangden
koldioxid i atmosfaren sa lange som det totala antalet trad pa planeten inte minskar.
Av den anledningen ar det viktigt att anvanda rent torrt tra eller trékol fran hallbart
skogsbruk dar varje trad som falls erséatts av ett eller fler trad.

Livsmedel:
KIBO Grill ar perfekt for att grilla all sorters mat, som grénsaker, fisk eller kétt. Tank
pa ditt ekologiska fotavtryck nar du képer mat och kop ekologiskt om du kan.
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Garanti

Denna bruksanvisning kan komma att &ndras utan forhandsmeddelande. For
den senaste versionen av bruksanvisningen, besok: www.kibogrill.com/
usermanual

Tio ars begransad garanti:

Denna produkt garanteras mot defekter i material och utférande vid normailt
hushallsbruk utomhus och vid korrekt montering i samband med det ursprungliga
kopet. Alla delar garanteras for en period pa tio ar fran inképsdatumet. Vid
garantiansprak kravs inképsbevis och vi foreslar att du sparar ditt kvitto.

Skador orsakade av kommersiell eller institutionell anvandning, oavsiktlig eller
avsiktlig skada, utférda reparationer eller reparationsférsok av ej behériga
personer, missbruk eller underlatenhet att utféra normalt och rutinmassigt
underhall tacks inte av denna garanti.

Observera: Gjutjarn kan ga sénder om det tappas.

Ansvar for indirekta egendomsskador eller kommersiella skador ar uttryckligen
undantagna fran denna garanti.

For att gora ansprak pa garantin: kontakta (webb-)butiken

| handelse av defekter i material eller utférande kommer vi att tillhandahalla dig
en rimligt liknande ersattningsprodukt som antingen ar ny eller
fabriksaterstalld; KIBO Grills ansvar 6verstiger, emellertid, inte produktens
inkOpspris.

Denna garanti ger dig specifika lagliga rattigheter och du kan aven ha andra
rattigheter som varierar fran land till land.

Tillatelse att returnera kan erhallas genom att kontakta (webb-)butiken dar
du kopte produkten. De hjalper dig med ditt garantiansprak.
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Market KIBO ® &r ett registrerat varumarke.

KIBO Girill ar en registrerat design.

METAL
CQO Metall &r for alltid &tervinningsbart
RECYCLES
FOREVER
Distribution:
TR The Windmill Cast Iron

info@thewindmillcastiron.nl

THE WINDMILL® |

WINDMILI
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